
La Carta degli Antipasti… 
 

 
“Susci” di Chianina, tartufo, parmigiano, cipolla caramellata         2017                20 
yogurt al wasabi 
CHIANINA BEEF TARTARE, TRUFFLE, PARMESAN CHEESE, CARAMELIZED ONION, WASABI YOGURT 
 
 
 
Duetto in tempura di fiori di zucca ripieni di bufala, olive                                    16 
& praline di melanzana 
FRIED ZUCCHINI FLOWER WITH BUFALA MOZZARELLA, OLIVES AND EGGPLANT BALL 
 
 
La pizza fritta, burrata, pomodorini confit, alici del Cantabrico                         14 
THE FRIED PIZZA, BURRATA CHEESE, CONFIT TOMATOES, CANTABRIAN ANCHOVIES 
 
 
 
L’Uovo soffiato, pecorino, zafferano, tartufo nero                         2012                   16 
THE PUFFED EGG WITH PECORINO CHEESE SAUCE, SAFFRON, BLACK TRUFFLE 
 
 
 
Il Foie Gras : scaloppa, pesche caramellate, panbrioches alle noci                     28 
terrina, pistacchi, mosto d’uva 
THE FOIE GRAS : ESCALOPE, CARAMELIZED PEACH, WALNUT PANBRIOCHES  
TERRINE, PISTACHO, GRAPE MUST 
 
 
 
Antipasto Toscano con salumi nostrali, crostini, bruschette                               13 
pecorino del fattore, miele millefiori 
TUSCAN APPETIZER WITH LOCAL CUREDMEATS, CROSTINI, BURSCHETTA, FARMER’S PECORINO CHEESE, HONEY 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                                                                             Coperto   3 
 
 
 



…Dei Primi 
 

 
La nostra pappa al pomod’oro                                                                                    12 
TUSCAN TOMATO AND BREAD SOUP           
 
 
Tortelli di basilico, stracciatella, gel di pomodoro, melanzane fumè                18 
BASIL RAVIOLI, STRACCIATELLA CHEESE, CONFIT TOMATOES, SMOKED EGGPLANT 
 
 
Ravioli ripieni di parmigiano liquido 30 mesi                          2016                       18 
burro d’Isigny, porcini  
PARMESAN CHEESE RAVIOLI, PORCINI MUSHROOMS 
 
 
Tagliolini al mattarello, tartufo di stagione                                                             22 
TAGLIOLINI PASTA WITH BLACK TRUFFLE 
 
 
Pici con farina Verna tirati a mano, aglione della Valdichiana                         16 
briciole di pane                                   
HANDMADE PICI WITH WILD TOMATO, SWEET GARLIC, BREAD CRUMBS 
 
 
Pizzicotti al mascarpone, ragù bianco di anatra, riduzione di syrah              18            
RAVIOLI, MASCARPONE CHEESE, DUCK RAGU’, WINE SAUCE 
 
 
Spaghetti alla chitarra di rapa rossa, colatura di burrata                                  18 
pesto di pistacchi 
BEETROOT SPAGHETTI, BURRATA CHEESE, PISTACHO 
 
 
Risotto carnaroli, zafferano, pecorino, lime, polvere di cipolla                         16 
CARNAROLI RICE, SAFFRON, PECORINO CHEESE, LIME, ONION POWDER 
 
 
Pacchero croccante, ricotta, fiori di zucca, taccole, colatura di alici                16 
crema di peperone               
FRIED PACCHERI, RICOTTA CHEESE, ZUCCHINI FLOWER, JACKDAWS, ANCHOVY SAUCE, PEPPER CREAM 
 
 
 
 



E Dei Secondi 
 

Maialino in porchetta, air-bag, scorza nera, scalogni glassati                          22 
cupola di patate                
ROAST PORK, CRUNCHY SKIN, BLACK RIND, GLAZED SHALLOTS, POTATOES 
 
 
Tagliata di Manzo, rosmarino, pepe rosa, patate con buccia                             22 
SLICED BEEF, ROSMARY, PINK PEPPER, ROASTED POTATOES 
 
 
Tataki di vitella, salsa tonnata, uovo di quaglia, giardino di verdure             24 
VEAL TATAKI, TUNA SAUCE, QUAIL EGG, VEGETABLE GARDEN 
 
 
Costolette d’agnello, hummus di piselli, gocce di peperone                               28 
LAMB CHOPS, PEAS HUMMUS, BELL PEPPER DROPS 
 
 
Coniglio fritto disossato 3.0, salsa aioli, fiori fritti, topinambur                       22 
FRIED RABBIT, AIOLI SAUCE, FRIED ZUCCHINI FLOWER, TOPINAMBUR 
 
 
Bistecca alla Fiorentina, patate arrosto, sformato di spinaci                           6.5 
GRILLED T-BONE BEEF STEAK, ROASTED POTATOES, SPINACH FLAN                                                                                               PER ETTO 
 
 
Petto d’anatra alle amarene, flan di verza viola                                                   18 
DUCK BREAST, SOUR CHERRIES, PURPLE CABBAGE FLAN 
 
 
Filetto di manzo, porcini, verdurine saltate                                                          30 
BEEF FILLET, PORCINI MUSHROOMS, MIX VEGETABLES 
 

 
I Contorni 

 
Sformatino di verdure                                      Patate arrosto                                 6                                                  
VEGETABLE PIE                                                                                                   ROASTED POTATOES 
Fagioli all’olio                                                      Verdure saltate                               6                                
WHITE BEANS IN OLIVE OIL                                                                             SAUTEED MIX VEGETABLES 
 
 

 
 


